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CAIET DE SARCINI

Privind serviciile de catering pentru beneficiarii din cadrul serviciului social Casa de tip
familial “ Sf. Iosif”, loc. Covaci, str. Bisericii, nr. 3,COD CPV : 55520000-1 ”servicii de
catering”

Prestatorul se obliga la prestarea serviciului de catering pentru asigurarea hranei
beneficiarilor centrului, in cantitatile si continutul caloric stabilit pentru normele de hrani
prevazute in legislatia in vigoare .

Hrana va fi preparata in locatia proprie a ofertantului, spatiu autorizat din punct de
vedere sanitar veterinar pentru pregitirea hranei de citre Autoritatea Sanitar Veterinara.
Personalul care pregéteste hrana trebuie sa aibd avizul medical, conform legislatiei in vigoare.

Numarul maxim de meniuri zilnice solicitate pentru o perioadi de 12 luni este de 12
meniuri(cina) zilnic, numérul beneficiarilor fiind variabil.

Numarul de portii va fi transmis prestatorului la fiecare inceput de siptdméana pentru
saptdména in curs, de cétre administratorul centrului.

Prestarea serviciului se va face zilnic, livrarea fiind facuti in loc. Covaci, str. Bisericii, nr.
3, impreuna cu masa de pranz.

Programul va putea fi modificat si adaptat in mod corespunzitor in functie de necesititi si
la cerinta motivati a beneficiarului.

Autoritatea contractanta solicitd ca méancarea gitita si fie livrata in recipiente individuale,
profesionale de unica folosinta.

Masa de prénz si cina vor fi livrate zilnic in intervalul orar 13-13,30, exceptie ficand
sdmbata cand se va livra si meniul pentru duminica.

Meniul zilnic pentru cina va cuprinde un fel cald.

Particularitati ale meniului-orientativ:
- mancare scazutd/garnitura
- fripturd din carne de pui, porc, vita, peste(fara os)
- Sosuri cu carne
- musaca/ardei umplut
- pizza
- budinca la cuptor

Se va avea in vedere pregatirea alimentelor prin fierbere, coacere, mai putin prajeli,
hiposodata,fara condimente iritative.

Prestatorul va intocmi la sfarsitul fiecérei sdptdmani, pentru siptimana viitoare, 2(dou#)
variante de meniu, care vor fi transmise beneficiarului pentru aprobare.

La intocmirea planului de meniu se va tine cont de urmétorii factori:
- realizarea unui aport optim intre principiile alimentare de bazi(15%proteine de calitate, 25-
30% lipide, 55-60% glucide)
- anotimpul in care se aplicd meniurile



- preferintele beneficiarilor pentru anumite feluri de méncare

- planurile de meniu vor fi intocmite astfel incét pe parcursul unei saptimani si nu se repete
felurile

de méncare

- méncarea s fie apetisantd, gustoasa, consistent si satioasa.

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate.
Prestatorul va prezenta la livrare declaratia de conformitate, gramajul si numarul de calorii. in
cazul 1n care se vor constata unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica
imediat, in scris, prestatorului. Daci deficientele constatate nu sunt remediate in termen se va
declansa procedura de
reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

Consideratii privind realizarea propunerii tehnice:
- prestatorul va trebui sa respecte piramida alimentara a beneficiarilor in functie de necesarul
caloric, grupe de alimente si grupe de varsts, pentru asigurarea unei stari de sanitate
corespunzatoare
- prestatorul va trebui sd asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile saptimanale,
alte produse, prin substituire, doar in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabili a sefului
de centru, la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite
- prestatorul va asigura conditiile igienico-sanitare previzute de citre Directia Sanitar-
Veterinard in actele normative in vigoare pentru prepararea si transportul hranei, dar si pentru
depozitarea si pastrarea acesteia
- transportul hranei se va face de citre prestator cu mijloace de transport autorizate sanitar-
veterinar,autorizatie care va insoti permanent mijlocul de transport, dotate corespunzitor,
insotite de personalcalificat, echipat corespunzitor si avizat medical
- prestatorul are obligatia prelevarii de probe din fiecare fel de mancare, conform legislatiei in
vigoare, probe ce se vor pastra 48 de ore de la prelevare, in recipiente corespunzitoare,
etichetate, inspatiul frigorific special destinat acestui scop
- la sediul unitatii beneficiare, recoltarea probelor se va face de citre persoanele desemnate,
impreund cu reprezentantul prestatorului. Recipientele vor fi etichetate ( cu data, ora,
denumirea felului de mancare si semnétura persoanei care a recoltat proba) si refrigerate
pentru 48 de ore
- darea in consum a alimentelor se va face numai dupi recoltarea probelor.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat si cuprinda 12 meniuriX365
zile.

Pretul estimat pentru o portie este de 11 lei(TVA inclus).

Modul de facturare: factura se va emite de catre furnizor pentru DGASPC Timis, cu
codul fiscal al acesteia si cu datele de identificare ale Casei Andrei, Timisoara.
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